
Xalu’s Tree to share
11:00-15:00 | te bestellen vanaf 2 pers. | 27,50 p.p.
Vis | vlees | vega
			 1. Steak tartaar
			 2. Eiersalade
			 3. Brioche
			 4. Burrata met perzik
			 5. Jamon 100% Duroc
			 6. Ravioli met oude kaasschuim en een krokantje van Duroc
			 7. Zalm
			 8. Paddenstoelen chai siu 
			 9. Bao buns pulled chicken
			 + sub bun
Veggie
			 1. Eiersalade
			 2. Brioche
			 3. Groentekroketjes
			 4. Pimentos de Padron
			 5. Ravioli met oude kaasschuim en truffel
			 6. Burrata met perzik
			 7. Bloemkool met beurre noisette
			 8. Wortel tartaar met augurk
			 9. Bao buns met paddenstoel
			 + sub bun
To share
Oester klassiek | p.st. 	 	 4,00
Oester speciaal | p.st. 	  	 5,00
Paling op toast | 2 st. 	  	 14,00
Zalm 		   	 10,00
Steak tartaar 	  	 11,00
Burrata met perzik 	  	 8,00
Worteltartaar	 	 8,00
Jamon 100% Duroc 	  	 8,00
Pata Negra 	  	 8,00
Truffelham  	  	 7,00
Mortadella 	  	 6,00
Paddendoelen Chai siu 	  	 8,00
Brioche met eiersalade  	 	 10,00
Pimentos de Padron	  	 5,00
Bao buns gevuld met pulled chicken	  	 10,00
Frites mayo	 	 5,00
Frites met truffel en parmezaan 	 	 6,00
Brood met homemade boter	 	 5,00



Wijn spijs proeverij
11:00-21:30 | 4 gangen + bijpassende wijnen  	  	  75,00 p.p.
Ontvangst met een bubbel en een lepeltje kaviaar
Ontdek de Experience van Xalu

Xalu Experience
5 gangen van de chef met amuse van het huis 		  82,50 p.p.
+ wine pairing   		  60,00 p.p.	  	  

Delicatessen
11:00-21:30 | stel je eigen borrelplank samen
Xalu’s borrelplank  	  	  25,00
Xalu’s veggie borrelplank  	  	  25,00

Basis plank, nootje | broodje | boter  	  	  5,00
			 Kies je toppings:
			 Selectie vleeswaren
			 Jamon 100% Duroc | 50 gram  	   	 8,00
			 Jamon Iberico / Pata Negra | 30 gram   	8,00
			 Truffelham | 50 gram 	  	  7,00
			 Salami barolo | 60 gram  	  	  5,50
			 Mortadella | 50 gram 	  	  6,00
			 Fingerfuet | 50 gram  	 	  4,00

Brood met homemade boter  	  	  5,00
Crackertje  	  	  2,50

			 Kazenselectie 
			 Seizoenskaas  	  	  8,00
			 Deventer Roem  	  	  8,00
			 Pecorino Tartufo  	  	  9,00
			 Blauw Klaver  	  	  9,00
			 Camembert  	  	  10,00

			 Toppings
			 Knoflookolijven  	  	 3,50
			 Cornichons  	  	 2,00
			 Zongedroogde tomaatjes  	  	 2,50
			 Aioli  	  	 2,00



Haute de friture
Kaastengels | 6st.  	  	 8,00
Groentekroketjes | 6st.  	  	 8,00
Zuurvlees kroketjes | 6st. 	 	 8,00
Javaanse kipkroketjes | 6st.  	  	 8,00
Frites mayo 	  	 5,00 
Frites met truffel en parmezaan 	  	 6,00

Shared dining
Vanaf 16:00 | gerechtjes om te delen

Koud
Oester klassiek| p.st.  	  	  4,00

Oester speciaal | p.st.  	  	  5,00

Oester proeverij | 4 st.  	  	  20,00
	Xalu’s wijnadvies: Champagne Traditionel

Paling op toast | 2.st.  	  	 14,00
	Xalu’s wijnadvies: Chardonnay (Côtes de Thongue)

Charcuterie toast | 2.st.	  	  16,00
	Xalu’s wijnadvies: 100% Pinot Meunier Vintage 2011 (Champagne)

Zalm	  		   10,00
	Xalu’s wijnadvies: Pinot Grigio Premium (Friuli)

Steak tartaar  	  	  11,00 	  
	Xalu’s wijnadvies: Pinot Noir (Languedoc)

Burrata met perzik  	  	  8,00
	Xalu’s wijnadvies: Vermentino (Sardinië)

Wortel tartaar met augurk	  	  8,00
	Xalu’s wijnadvies: Grüner Veltiner (Oostenrijk)

Jamon 100% Duroc | 50 gram  	  	  8,00
	Xalu’s wijnadvies: Cremant d’Alsace (Alsace)         

Pata Negra | 30 gram  	  	  8,00
	Xalu’s wijnadvies: Tempranillo (Ribera del Duero)



Truffelham  	  	  7,00
	Xalu’s wijnadvies: Barbera d’Alba (Piëmonte)

Mortadella 	  	  6,00
	Xalu’s wijnadvies: Pinot Grigio (Friuli)

Paddenstoelen chai siu  	  	  10,00
	Xalu’s wijnadvies: Rosso di Montalcino (Toscane)

Warm
Coquille met ‘Nduja   	  	 5,00
	Xalu’s wijnadvies: Riesling (Mosel)

Gesmoorde varkenswang   	  	 15,00
	Xalu’s wijnadvies: Blaufrankisch (Oostenrijk)

Ravioli met oude kaasschuim  	  	 14,00
	Xalu’s wijnadvies: Barbera d’Alba (Piëmonte)	

Knolselderij met truffel 	  	 12,00	
	Xalu’s wijnadvies: Pinot Blanc (Elzas)

Spruitjes met honing 	  	 6,00	
	Xalu’s wijnadvies: Riesling (Mosel)

Highlight:
Wagyu brioche met truffel 	  	 10,00
	Xalu’s wijnadvies: Barolo 2022 (Piëmonte)

Van de BBQ
Bloemkool met beurre noisette en 
	Deventer roem	 	 12,00
	Xalu’s wijnadvies: Grüner Veltliner (Oostenrijk)

Duo van Mortadella 	  	 18,00
	Xalu’s wijnadvies: Pinot Grigio (Friuli)

Octopus  	  	 17,00
	Xalu’s wijnadvies: Seguin-Manuel (Bourgogne)

Buikspek  	  	 14,00
	Xalu’s wijnadvies: Chenin Blanc (Anjou)



Eendenborst met cranberry bacon jam  	  	 19,00
	Xalu’s wijnadvies: Zweigelt Reserve (Oostenrijk)

Bavette met beenmergboter ca. 350 gram	  	 40,00
	Xalu’s wijnadvies: Malbec (Mendoza)

Bavette Aziatisch ca. 350 gram	  	 40,00
	Xalu’s wijnadvies: Zweigelt (Oostenrijk)

Highlights:
Kreeftenstaart 	  	 37,50
	Xalu’s wijnadvies: Chenin Blanc (Anjou)

Ribroast met chimichurri ca. 1 kg.  	  	 75,00
	Xalu’s wijnadvies: Châteauneuf-du-Pape (Rhone)

Reerug	  	  	 65,00
	Xalu’s wijnadvies: Barolo 2009 (Piëmonte)

Desserts
Cannoli - diverse smaken  	  	 4,00

Scroppino 	  	  9,00

Affogato 	  	  6,00

Espresso Martini (ook 0.0%) 	  	 12,50

Banaan met caramel  	  	 11,00

IJsproeverij homemade  	  	 10,00

Kaasplank 3 soorten 	  	 12,00 
	Kaasplank 4 soorten 	  	 14,00
Kaasplank 5 soorten 	  	  16,00

Onze filosofie:
Wij selecteren onze vlees- en visproducten met zorg, waarbij kwaliteit, herkomst 
en respect voor dier en natuur centraal staan. 
Zo geniet u van pure smaken en een eerlijk product.

Heeft u allergieën of specifieke wensen? 
Laat het ons weten, wij adviseren u graag.



WIJNEN

Met zorg hebben wij de mooiste wijnen voor u geselecteerd, afkomstig van bijzondere 
wijnhuizen en unieke locaties over de hele wereld. Laat u verrassen en inspireren. Ontdek 
verfijnde combinaties en proef de karakteristieke smaken van onze zorgvuldig gekozen 
parels. 
Onze wijnkaart is overzichtelijk opgebouwd en onderverdeeld in smaak. Per wijn 
vermelden wij: de wijnmaker, de druivensoort en de herkomst. 
Heeft u vragen of wilt u advies? Het team van Xalu helpt u graag bij het vinden van de 
perfecte wijn.

Proef, ervaar en beleef.
Vier het leven: Xalu!

MOUSSEREND

Arts Latino | Macabeo – Xarel-lo – Parellada | Cava Methode Tradicional | ES 
	Fris en levendig.			   7,50 			  36,00 

Antoine Stoffel | 70% Pinot Blanc – 30% Chardonnay | Cremant d’Alsace | FR 
		     Fijne mousse, elegant en verfijnd.			   9,50			   52,00 

Olivier-Gard | Pinot Noir | Rosé | Cremant de Bourgogne | FR 
Fris, rood fruit en verfijnde bubbels. 			   11,00 		  58,00 

AJ Demiere | Chardonnay – Pinot Noir – Meunier | Champagne Blanc | FR 
Klassiek, strak en stijlvol. 			    			   95,00 		 142,50 

AJ Demiere | Chardonnay – Pinoit Noir – Meunier | Champagne Rosé | FR 
Fruitig, elegant en verleidelijk.			    			   95,00 		 142,50 

AJ Demiere | Meunier 100% | Champagne | FR 
Rijpe champagne met tonen van peer, appel en brioche, elegante mousse.				    		
						    15,50 		  110,00 

Coutier | Meunier 100% | Champagne | FR 
Krachtig en vol. 			   			   110,00 

Coutier | Chardonnay 100% | Champagne 1er Cru | FR 
Mineraal, strak en verfijnd. 			   	  		  125,00
 



WIT

Fris & licht
Bonotto | Pinot Grigio | Veneto | IT 
Fris en doordrinkbaar, met lichte citrus en appel.		  7,00 			  35,00 

Nord-Est | Vermentino | Sardinië | IT
	      Ziltig en fris.			   8,00 			  40,00

Ernst Loosen | Riesling | Mosel | DE 
Verfrissend, met fijne zuren en elegant fruit.			   8,00 			  40,00 

Ludwig Hiedler | Grüner Veltliner | Langenlois | AT  
       Fris, strak en licht kruidig. 			   10,00 		  50,00

Rond & fruitig
Frey | Weissburgunder | Rheinhesen | DE 
      Sappig, veel fruit, friszacht. 			   8,00 			  40,00 

La Tunella | Premium Pinot Grigio | Friuli | IT 
Land’s beste “Pinot Grigio“ uit de bergen van Noord Italië. 
Vol, romig, rijk en bloemig.			   11,50	 		  57,00

Vol & romig
Saint Peyre | Viognier | Languedoc | FR 
      Vol, romig, zacht, bloemig, geen hout.			   7,00 			  35,00

Le Croix Belle | Chardonnay | Côtes de Thongue | FR 
      Romig en rond met lichte houttonen. 			   8,00 			  40,00	  	 79,00

Alvaro Domecq Montecorto | Verdejo | Rueda | ES 
Vol en aromatisch met frisse bite. 			   8,00 			  40,00

Bougrie | Chenin Blanc | Anjou | FR 
Rijk, vol en mooi in balans. Hout- en vanilletoon. 		  11,00 		  55,00

Kreydenweiss | Pinot Blanc “Kritt” | Elzas | FR 
      Krachtig, vol, mineralig, zeer lange afdronk, geen hout.	 12,00			  59,00 		 110,00	



ROSÉ

Casale Dello Sparviero | Sangiovese | Toscane | IT 
      Fris, licht en zomers met rood fruit. 			   7,00 			  35,00

La Croix Belle | Grenache - Syrah - Cabernet | Côtes de Thongue | FR 
      Vol en fruitig met een zachte, lange afdronk. 		  8,00 			  40,00		  79,00

ROOD
Fris & fruitig

Boyer | Merlot - Syrah | Côtes de Thongue | FR 
      Soepel en toegankelijk met rood fruit.			   7,00 			  35,00

La Colombette | Pinot Noir | Hérault | FR 
Licht en elegant met een lichte hout- en vanilletoets. 		  7,50 			  38,00

Emil Bauer | Spätburgunder | Pfalz | DE 
Fris en verfijnd, intens en lengte. 			   10,00 		  50,00

Rond & kruidig
Susana Balbo | Malbec | Mendoza | AR 
Vol fruit en toegankelijk. 			   10,00 		  50,00

Casale Dello Sparviero | Sangiovese | Chianti Classico | IT 
Rond en kruidig met italiaanse elegantie. 			   10,50 		  52,50

Gustav Krug | Zweigelt Reserve | Thermenregion | AT 
Rond en soepel met lichte kruidigheid. 			   11,50 			  57,50

Valpolicella Ripasso | C’a Vegar | Corvina – Rondinella – Molinara | Veneto | IT 
Rijk, rond en kruidig. 			   11,50	 		  57,50

Trediberri | Barbera d’Alba | Piëmonte | IT 
Sappig en rond met meer diepgang. 			   13,00 		  65,00 



Vol & stevig

Bodegas Azabache | Garnacha | Rioja | ES 
Krachtig en kruidig, kersen, chocolade, cederhout. 						     10,50 	 52,50

Carmelo Rodero ‘9 Meses’ | Tempranillo | Ribera del Duero | ES 
      Vol en intens met diepgang. 							       12,50 	 62,50

Lodali | Barbaresco | Piëmonte | IT 
Elegant en stevig, diepgang. 							      18,50 	 85,00

Château Musar | Cabernet Sauvignon – Cinsault – Carignan | Bekaa Valley | LB 	
Uniek en karaktervol.							      18,50 	 85,00

Ciacci Piccolomini | Brunello di Montalcino ‘Annata’ | Toscane | IT 
Krachtig en complex. 							      19,50 	 92,00

Premium selectie
’21 | Casale Dello Sparviero | Sangiovese | Chianti Classico Gran Selezione | IT 
Complex en krachtig, premium Toscane. 							      26,00 	 96,00

’22 | Alberto Ballarin | Barolo | Piëmonte | IT 
Krachtig, gestructureerd en indrukwekkend. 							      26,00 	 90,00
	
Ardhuy | Bourgogne 1er Cru ‘les Peuillets’ (Savigny-les-Beaune)| FR 
Monumentale wijn, complexiteit, lengte. 							      28,00 	 98,00

Roberto Mazzi | Amarone della Valpolicella Classico | Veneto | IT 
Vol, rijk en intens, klassieke schoonheid; 1 van de beschikbare 6000 flessen.
										       29,00 	 98,00

DESSERT
Alvaro Domecq | Pedro Ximénez | Jerez | ES 
Rijk en zoet. 							       9,50

Domaine Biral | Muscat de Rivesaltes AOP | Roussillon | FR 
Licht zoet, aromatisch, fris. 							       9,00
			



Warme dranken

Koffie 	  	 	 3,50
Iced coffee 	  	 6,00
Espresso 	  	 3,00
Dubbele espresso 	  	 4,00
Flat white 	  	 4,50
Cappuccino 	  	 4,00
Latte macchiato 	  	 4,50
Chai Latte 	 	 5,00
Thee (diverse smaken) 	 	 3,50
Verse gemberthee 	  	 4,20
Verse muntthee 	  	 4,20

Koude dranken
Pepsi, Pepsi Max, Sisi, 
7UP, Appelsap 		   3,50 
Rivella, Bitter Lemon, Tonic, 
Ice Tea (Green) 	  	 3,60

Xalu Tafelwater 
Tijdens uw diner serveren wij onbeperkt 
plat & bruisend mineraalwater aan tafel, 
per persoon	 	 2,50

Pils van de tap Hertog Jan (ook 0.0%) 	  	 3,70
Seizoensbier op de tap 	  	 5,50
Pott’s Radler (ook 0.0%) 	  	 4,20
Pott’s Weizen (ook 0.0%) 	  	 4,50
Roter Veltliner 	  	 6,00
La Trappe Quadruple 	  	 6,50
Xalu winter sparkle	  	 16,00
Espresso Martini (ook 0.0%) 	  	 12,50
Amaretto Sour 	  	 11,50
Limoncello Spritz 	  	 10,50
Aperol Spritz (ook 0.0%) 	  	 10,50
Xalu Spritz (ook 0.0%) 	  	 12,50
Ballon 43 	  	 11,50
Gin tonic 	  	 14,50



Alcoholvrije wijn en Cuvee zonder vergisting

Bibo Runge | Sekt alcoholvrij | Riesling | Rheingau | DE 
Citroen, witte bloemen, mineralig							       7,50 	 36,00

Betuws wijndomein | Mousserende hophout thee alcoholvrij | Betuwe | NL 
Citrus, kamille, munt en vanille 							       7,50	 36,00

Bibo Runge | Riesling alcoholvrij | Rheingau | DE 
Citrus, witte bloemen, mineralig							       7,50	 36,00

Bibo Runge | Pinot Noir alcoholvrij | Rheingau | DE 
Licht rood fruit, rozen, vanille							       9,50	 38,00

Cuvee zonder vergisting 

Vino Gross | Gelber muskateller alcoholvrij | Südsteiermark | AT 
Honing, perzik, mineralen 							      10,00 	 39,00

Villbrygg | SKOG 03 wit alcoholvrij | Oslo | NO 
Sparrescheuten, duizendblad, berkenbladen, vleugje citroengras 				    11,50	 40,00

Villbrygg | FJELL 01 rood alcoholvrij | Oslo | NO 
Rozemarijn, rood fruid, ziltig, aardse tinten 							       11,50	 40,00



Sterke dranken

Digestieven
Limoncello 	 	  6,50
Antverpia Limoncello 0.0%	 	 7,50

Grappa – Distillerie Berta (Piëmonte) 
Barbera (Nibbio) 	 	   
Fris en fruitig, met lichte kruidigheid		  9,50

Amarone (houtgerijpt) 	 	  13,50 
Rijk, vol en zacht, tonen van rozijn, cacao en hout

Likeuren
Baileys 	 	  	 7,50 
Licor 43 		  	 7,50 
Amaretto (Berta) 	 	  7,50 
Kahlúa 	 	 	  7,50
	
Spirits
Vodka 	 	  	 7,00 
Rum Bacardi Reserva 8 years	  	 7,00 
Antverpia Rum 1905	 	 11,00
Cognac 		  	 7,50 
Anverpia Gin 1501	 	 10,50
Antverpia Pastis 1794	 	 11,00
Whisky single malt (niet rokerig) 	  	 8,50 
Whisky single malt (rokerig) 	 	 10,50

Versterkte wijnen
PX 		   	 7,50 
Port selectie vanaf 	  	 7,00 
vraag ons naar de selectie uit onze wijnkelder

ICONISCHE WIJNEN
In onze wijnkelder liggen bijzondere flessen verscholen - van legendarische 
Tignanello tot exclusieve Bourgognes uit verschillend wijnjaren. 
Door de exclusiviteit en het beperkte aanbod van deze wijnen is er vaak slechts 
één expemplaar aanwezig en uitsluitend per fles beschikbaar.
Onze collectie wisselt continu. 
Laat je meenemen naar de wijnkelder ... Laat je verrassen !


